L’ARTIGIANPASTA &C. SRL

SCHEDA TECNICA PRODOTTO: GNOCCHETTI DI PATATE Cod.45

Ingredienti pasta Confezione Modalita
cottura

Farina di patate ( min.65% ), amido di mais, amido di Propilene accoppiato per Cuocere | minuto

frumento, sale, farina di grano tenero tipo 00, , latte scremato alimenti. Confezionato in circa.

in polvere, tuorlo d’uovo in polvere, aromi. Additivi nella
farina di patate: emulsionante: E471, stabilizzante: E450i,
correttore di acidita. E330, conservante: E220, antiossidante:

E304.Acqua. Metabisofito di sodio: E223. Farina di riso
(per spolvero).

atmosfera protettiva in busta da
Gr.500

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE PER 100 g. DI
PRODOTTO:

Energia 744,85 Kj 175,77 kcal | Fibre 1,60g
Grassi 0,46g di cui acidi grassi | Proteine 3,61g
saturi 0,26g Sale 0,00g
Carboidrati 39,7g di cui
zuccheri 8;14g

ALLERGENI AMIDO DI MAIS, AMIDO DI FRUMENTO,FARINA,

LATTE,METABISOFITO DI SODIO, TUORLO D'UOVO.

Puo contenere tracce di solfiti, uova.

Modalita di conservazione: | +2 +4

TMC 50gq.

PACK

Peso singolo pezzo Gr.500
Dimensioni confezioni 20x22 circa
U.V.E. CARTONE (Unita di vendita)

Numero di confezione per U.V.E. 20

Peso UVE. 10 Kg

Ipo imbalio U.V.E. Cartone

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Gusto

Delicato con buon sapore di patate

Consistenza Compatto, resistente alla cottura
Colore Giallino chiaro

Aspetto Sfuso nella confezione

Odore Gradevole

CARATTERISTICHE FISICHE TIPICHE

Forma

| Quasi tonda

dimensioni | 1.1 cm diametro circa
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Microrganismi 30°C <100000 UFC/g
Coliformi totali <100 UFC/g

E.coli <10 UFC/g
Stafilococcus coag + <100 UFC/g
Anaerobi solfitoriduttori <10 UFC/g

Salmonella

Assente in 25g

Listeria monocytogenes

Assentein25 g

Lieviti e muffe

<1000UFC/g

o] Valori della presente sono da considerarsi puramente indicativi




