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SCHEDA TECNICA PRODOTTO:FUNGHETTI con  FUNGHI PORCINI  Cod. 50 

Ingredienti 

pasta 

Ingredienti ripieno Confezione Modalità 

cottura 

 

Semola di grano 

duro, uova 

pastorizzate 

(min.20%sul 

tot.), acqua. 

 

 

 
 

Edamer, pangrattato (farina di grano tenero tipo 0, lievito di 

birra, sale), crema di funghi porcini (boletus edulis e relativo 

gruppo -74%-, olio di semi di girasole, cipolla, prezzemolo, 

sale, preparato per brodo e condimento a base di glutammato, 

amido, aglio, correttore di acidità, acido citrico, antiossidante, 

acido ascorbico, pepe, aromi), aroma fungo (componenti 

aromatici: preparazioni aromatiche, aromatizzanti di 

trasformazione, aromatizzanti identici a quelli naturali. 

Supporti: lattosio, maltodestrina, sale). Conservante E200 
(acido sorbico). 

Propilene 

accoppiato per 

alimenti. 

Confezionato in 

atmosfera 

protettiva in 

busta da Gr.500 

Cuocere 4,5 

minuti circa. 

Allergeni SEMOLA, UOVA, EDAMER, PANE GRATTATO, 

AGLIO, LATTOSIO. 

Può contenere tracce di frutta in guscio, 

sedano. 

Modalità di conservazione:  

TMC 60gg. 

PACK 

Peso singolo pezzo Gr.500 

Dimensioni confezioni 27x22 circa 

U.V.E. CARTONE (Unità di vendita) 

Numero di confezione per U.V.E. 14 

Peso U.V.E. 7 Kg 

Tipo imballo U.V.E. Cartone 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE  

Gusto Piacevole con buon sapore di fungo porcino 

Consistenza Compatto, resistente alla cottura 

Colore giallo 

Aspetto Ben chiuso nei suoi aspetti 

Odore Di fungo porcino 

CARATTERISTICHE FISICHE TIPICHE 

Forma  funghetto 

Dimensioni 5 cm circa 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE 

Microrganismi 30°C <100000 UFC/g 

Coliformi totali  <100 UFC/g 

E.coli <10 UFC/g 

Stafilococcus coag + <100 UFC/g 

Anaerobi solfitoriduttori <10 UFC/g 

Salmonella Assente in 25g 

Listeria monocytogenes Assente in 25 g 

Lieviti e muffe <1000UFC/g 

 

 I Valori della presente sono da considerarsi puramente indicativi 


